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DAS GREENVIEH

Die Veranstaltungslocation und das a la Carte Restaurant Greenvieh befinden sich am
Mieminger Sonnenplateau und bieten einen stilvollen und gro3zligigen Eventbereich -
das Greenvieh Chalet - fir Seminare, Hochzeiten, Weihnachtsfeiern sowie Familien- und
Firmenfeste aller Art.

Die traumhafte Dachterrasse mit Panoramablick auf die umliegende Gebirgswelt und auf
den Golfpark Mieminger Plateau, verleiht vor allem den Aperitifempfangen Ihrer Feste,
Tagungen und Events einen exklusiven Rahmen. Die Autobahnanbindung ist in 10 Minuten
zu erreichen, die Entfernung zum Flughafen Innsbruck betragt ca. 32 km.
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FACTS
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»  Eventorganisation & individuelle Seminarbetreuung

»  Klimatisierte, lichtdurchflutete Tagungsrdume

»  Umfangreiches Incentiveprogramm

»  Hochwertig ausgestattete Raumlichkeiten inkl. Business W-LAN

»  Hauseigene Almhutte Stottlalm fur Ihren Tagesausklang | www.stoettlalm.at
»  27-Loch Golfpark Mieminger Plateau | www.golfmieming.at

»  Kostenlose Parkplatze

»  Beste Verkehrsanbindung
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AUSSTATTUNG
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Flipchart
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Barrierefrei & rollstuhlgerecht

Elektrische Verdunkelung

Dimmbare Beleuchtung
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CHALET 2

FACTS
»  GroRe 105 m?
»  Raummiete €490,

BESTUHLUNGSMOGLICHKEITEN
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FACTS
»  GroRe 40 m?
»  Raummiete €190,

BESTUHLUNGSMOGLICHKEITEN

FORM Theater Blocktafel
MAX.
PERSONEN 3 12716

Balkon

I CHALET 1 - Foyer

Garderobe

\J

CHALET 2

CHALET 3

Bar

(]

Kiiche

CHALET 4

Balkon

e | cinwand




CHALET2+3

FACTS

»  Grolle
»  Raummiete

145 m?
€610

BESTUHLUNGSMOGLICHKEITEN
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FACTS
»  GroRe 32m?
»  Raummiete €190,
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VERPFLEGUNG WAHREND DES SEMINARS ORGANISATIONSPAUSCHALE

Die Tagungssnacks sind ab 10 Personen buchbar.
Tagungsverpflegung unter 10 Personen auf Anfrage.

TAGUNGSGETRANKE

Getrénkepauschale | bis 4 Stunden € 19,50 pro Person Wir erlauben uns fur Auf- und Abbau, sowie Reinigung
»  Kaffee, Tee, Softdrinks, Mineral vom Buffet eine Organisationspauschale von € 150-zu .- S S8 GPHMUR R 0 - < | il Sl ST Il © e | ™ ST el
Getrankepauschale | bis 9 Stunden € 28,- pro Person VErrechnen.
»  Kaffee, Tee, Softdrinks, Mineral vom Buffet Ab einem Konsumationsumsatz von € 700,-
verrechnen wir keine Raummiete, ab einem Umsatz
von € 1000,- verrechnen wir keine Raummiete und
TAGUNGSSNACKS keine Organisationspauschale.

Je 1 Pause, Preise pro Person

CHALET 2+3

Pa»ug;rf::leé: | €17,- Pauschale} | €18,- Pauschale 5 | € 10,50 Pauschale 7| € 17,-
»Plundpergeback »ganapelsk N » Apfelstrudel » 3erlei vegetarische
» Obstkorb > otreuseluchen » Topfenstrudel Aufstriche auf Schwarzbrot
» Obstsalat s Obstkorb > Obstsalat
» Joghurt
»Nugssmix » Naturjoghurt

Pauschale 2 | € 21,-

» Canapés

» Plundergeback Paus§h§Ie6|€ -

»Birchermisli Pauschale 4 | € 9,50 » Mini Muffin Pauschale 8 | € 7,50

» gemischte Beeren » Streuselkuchen » Obstsalat » Weilwurst mit Laugenbreze

» Obstkorb » Obstkorb » Joghurt und siiBen Senf




COME TOGETHER

FINGER FOOD PAUSCHALE

€ 37,- pro Person
»  Canapés mit Raucherlachs

»  Beef Tatar mit Senfmayonnaise

»  Mini Wiener Schnitzel vom Schweinefilet mit Kartoffelsalat
»  Mini Frahlingsrollchen mit Sweet Chili Dip

»  Mini Mozzarella und Cherrytomaten mit Basilikumpesto

»  Schokomousse und Erdbeeren

Getrdnke It. Chalet Getrankekarte & Abrechnung It. Konsumation

Business Lunch und Business Dinner
bieten wir in unserem Restaurant
Greenvieh ab 10 Personen an.

Bis 10 Personen wahlen Sie bitte aus
unserer Business-Lunchkarte aus.
Verrechnung nach Konsumation.

Getranke sind in diesen Pauschalen
nicht inkludiert.

BUSINESS LUNCH |

€ 27,- pro Person

2-Gang MenU inkl. Gedeck
nach Empfehlung unseres Kichenchefs

» Tagessuppe

» Hauptgericht, wahlweise vegetarisch

BUSINESS LUNCH [

€ 37,- pro Person

3-Gang Menu inkl. Gedeck
nach Empfehlung unseres Kiichenchefs
» Bunter Salatteller
» Hauptgericht, wahlweise vegetarisch

» Dessert

BUSINESS DINNER

€ 41,- pro Person

3-Gang MenU inkl. Gedeck
nach Empfehlung unseres Kiichenchefs
» Vorspeise
» Hauptgericht, wahlweise vegetarisch

» Dessert

GREENSIDE

TAGUNGEN A-Z

ALLGEMEINES & KONTAKT

Wir laden Sie gerne zu einem Erstgesprdach mit allen wissenswerten Informa-
tionen per Video Call | via Microsoft Teams ein. Vereinbaren Sie einfach einen
unverbindlichen Termin unter: events@schwarz.at

Tel. +43 (0)5264 5212 308

ANLIEFERUNG UND AUFBAU

Anlieferung und Abholung von Ausstellungswaren sind mit dem Eventteam
abzuklaren. Werden die Rdumlichkeiten fir die Anlieferung am Vor- oder
Folgetag noch genutzt, dann wird eine Tages-Raummiete verrechnet.

ANSPRECHPARTNER
Teilen Sie uns bitte mit, wer unser Ansprechpartner vor Ort sein wird und ab
wann wir mit dem Eintreffen des Seminarleiters rechnen kénnen.

BLUMEN

Unser Standard-Blumenschmuck fur Tische besteht, je nach Verfligbarkeit,
aus einer Topfpflanze. Individueller Blumenschmuck kann selbstverstandlich
mitgebracht werden. Gerne empfehlen wir folgende Floristen, die unsere
Raumlichkeiten bereits bestens kennen:

Glantschnig in Telfs | www.blumenmehr.at
Dagis Deko in Mils bei Imst | www.dagis-deko.at

DEKORATION UND DEKOBEGINN
Dekorationsbeginn ist am Tag der Veranstaltung mit Terminabsprache durch
die Eventabteilung moglich.



AUSSERORDENTLICHE PREISANDERUNGEN

Aufgrund der wirtschaftspolitischen Situation erlauben wir uns,
unvorhersehbare Erhdhungen der Einkaufspreise von mehr als 10% ab
Angebotslegung bis zur Bestellung in Form einer Pauschal-Sonderposition
weiterzuverrechnen.

ENTFERNUNGEN

Flughafen Innsbruck 32km  -ca.30 Minuten
Flughafen Minchen 180 km  -ca.2,5 Stunden
Bahnhof Innsbruck 35km  -ca. 30 Minuten
Bahnhof Otztal Bahnhof 17 km - ca. 20 Minuten

HOTELZIMMER
Zimmer im Alpenresort Schwarz und in unserem Schwesternhotel
Biohotel Schweitzer in Mieming auf Anfrage.

MENUKARTEN

Gerne platzieren wir Ihr Logo auf unseren Standard-Mentkarten.

MINDESTVERRECHNUNGSBASIS
Die 7 Werktage vorher genannte Menu- bzw. Personenanzahl ist
die Mindestverrechnungsbasis.

PARKPLATZE
Sind ausreichend vorhanden.

RAHMENPROGRAMM

Unser Event-Team steht Ihnen fur die Gestaltung eines individuellen
Rahmenprogramms gerne zur Verfligung. Die Organisation durch unser
Event-Team wird nach Aufwand verrechnet. Bitte fragen Sie nach unserem
Incentiveprogramm.

RECHNUNGSLEGUNG

Damit wir Ihre Rechnung ordnungsgemaf erstellen konnen, bendtigen
wir die vollstandige Firmenadresse bzw. jene Adresse, an die die Rechnung
fakturiert werden soll. Bei der Detailabsprache ist zu fixieren, welche
Konsumationen von Selbstzahlern ibernommen werden und welche
Konsumationen auf die Gesamtrechnung gebucht werden sollen.

Die Rechnung tUbermitteln wir [hnen nach Veranstaltung per E-Mail,
mit der Bitte um Uberweisung innerhalb von 14 Tagen ohne Abzug.

STORNOBEDINGUNGEN

Bis 8 Wochen vor Veranstaltungsbeginn ist eine Stornierung kostenfrei.

Ab 8 Wochen vor Veranstaltungsbeginn
verrechnen wir 50% der gebuchten Positionen.

Ab 4 Wochen vor Veranstaltungsbeginn
verrechnen wir 75% der gebuchten Positionen.

Ab 2 Wochen vor Veranstaltungsbeginn
verrechnen wir 100% der gebuchten Positionen.

Bei a la carte Bestellungen gehen wir flr diese Berechnung
von einer Mindestkonsumation von € 36,- pro Gast aus.

SYSTEMVORAUSSETZUNGEN FUR BEAMER
Verbindung mit dem Kabel

Fur die Verbindung mit dem Kabel missen Sie einen HDMI-Anschluss
auf Inrem PC/Laptop haben. Die dazugehdrigen Kabel stellen wir Ihnen
gerne zur Verfigung.

Vor Seminarbeginn ist schriftlich festzuhalten, welches technische
Equipment unsererseits zur Verfligung gestellt werden kann.

Nach Veranstaltungsende ist das Equipment in einwandfreiem Zustand
wieder an die Seminarbetreuung zuriickzugeben. Andernfalls wird
fehlendes Equipment zur Génze verrechnet. Der Veranstalter hat daftr
Sorge zu tragen, dass die Technik mind. 1 Stunde vor Veranstaltungsbeginn
getestet wird. Spezielle Anschlisse bzw. Verbinder sind selber mitzu-
bringen. Insbesondere fiir Apple-Geréte.

TAGUNGSPAUSCHALEN

Bitte stellen Sie aus unseren Tagungsbausteinen lhre individuelle
Tagungsverpflegung zusammen. Bei kleineren Gruppen besteht auch
die Moglichkeit, a la carte Getranke und Essen in unserem Greenvieh
Restaurant zu bestellen.

TAXI
Das ansdssige Taxi-Unternehmen informieren wir gerne vorab.
Bitte lassen Sie uns wissen, ob Taxifahrten bendtigt werden.

TECHNIK & AUSSTATTUNG
Unsere Raumlichkeiten sind mit folgendem, technischen Equipment
ausgestattet und sind in der Raummiete enthalten.

»  Tagungstechnik mittels W-LAN-Farbtouchpanel
» Leinwand, Beamer

» Dimmbare Beleuchtung

» Elektrische Verdunkelungsmaoglichkeit

» Moderatorenkoffer, Seminarblocke, Kugelschreiber
» Flipcharts, Pinnwénde mit Papier

» Business-W-LAN

» Mikrofone

» Klimatisierte Raumlichkeiten

TISCHPLAN
Einen digitalen Tischplan erhalten Sie von uns. Wir bitten Sie, uns den
ausgefillten Tischplan spéatestens 10 Tage vorher zu Gbermitteln.

TRINKGELD

Sie waren mit unserem Service zufrieden? Unsere Mitarbeiter freuen sich
selbstverstandlich sehr Gber eine kleine Anerkennung. Ein Trinkgeld kann
gerne mit der Rechnung verrechnet werden. Herzlichen Dank!

VEGETARIER UND ALLERGIKER

Selbstverstandlich kommen auch Vegetarier und Allergiker nicht zu kurz
- gerne stellen wir uns darauf ein, und bitten um Bekanntgabe bei der
Reservierung.

ZEITPLAN

Unsere Tagungsbetreuung mochte Sie natirlich bestmaglichst unter-
stltzen. Geben Sie uns die Moglichkeit, die Pausen laut Ihrem Timetable
vorzubereiten und teilen Sie uns bitte mit, ab wann wir mit dem Eintreffen
des Seminarleiters rechnen durfen.



Feste & Feiern

im Greenvieh Chalet
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DIE SCHWARZ
COMPANY

Greenvieh
Obermieming 141 + Mieming
05264 5212 561 - www.greenvieh.at

Feiern im eleganten Ambiente des
Chalets bis 140 Personen.

Genuss a la Carte bietet das
Greenvieh mit eigenem Bereich
fir geschlossene Gesellschaften.
Hochzeits- und Eventlocation.

schwarz

Stottlalm
0699 15 212 200 - www.stoettlalm.at

Genief3en und feiern bis 100 (auf
Anfrage mehr) Personen an einem
der schonsten Platze in der Natur.
Wind- und wetterfeste Terrasse.
Kulinarik: Almfrihstuck, Hitten-
brunch, Torggelen, Fondue und
Weihnachtsmends.

Hochzeits- und Eventlocation.

Schweitzer| Das Restaurant
Barwies 292 - Mieming
05264 5285 « www.biohotel.at

In kleinem, familiaren Rahmen
verwohnt Kichenchef Toni
Scharmer im Restaurant des

Biohotel Schweitzer mit regionalen
Gerichten, rund 80 % davon in
Bio-Qualitat. Genuss a la Carte
oder als Dinner-Mendi.

Restaurant 141
by Joachim Jaud

05264 5212 300 - concierge(@schwarz.at

Ausgezeichnet mit

Guide MICHELIN | 2 Sterne
Gault&Millau | 4 Hauben

Das exklusive Restaurant bietet

Platz fir rund 20 Gaste.

Connect Mieming
05264 5212 308 - events(@schwarz.at

Unser gemeinsamer Raum fiir euer
kreatives Angebot fir herzliche Be-
gegnungen, pures Wohlbefinden &
Weiterentwicklung. Zentral gelegen,
gegenuber der Praxis von

Dr. Oberleit. Einladend. Hell.
Gemiitlich. Spontan bereits ab 1h
mietbar. Yoga, Workshops, Vortrage

uvm.

Eventbiro fir alle Locations: 05264 5212 308 - events(@schwarz.at

Tagungsraume
05264 5212 308 - www.greenvieh.at

Seminare, Tagungen, Workshops
oder Kundenveranstaltungen - das
Greenvieh Chalet bietet die ideale
Atmosphare fiir eure Vortrage und
Prasentationen.



GREENVIEH

A-6414 Mieming | Obermieming 141
Eventblro Tel. +43 5264 5212 308
E-Mail: events@schwarz.at
www.greenvieh.at
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