
MENÜVORSCHLÄGE | PREISE 2023 
für Feiern im Greenvieh Erdgeschoss
Menüpreis inkl. Aufstrich und Brotkorb

STELLEN SIE IHR FESTMENÜ INDIVIDUELL ZUSAMMEN	
Beim Hauptgang ist eine Wahlmöglichkeit zwischen Fisch und Fleisch mit der selben Beilage gerne möglich.

VORSPEISEN
•	 Tatar vom Rinderfilet mit Balsamico, Linsen und marinierten Kopfsalatherzen
•	 Greenvieh Sushi Bowl mit Mango, Avocado, Ötztaler Seesaibling und Teriyakisauce

SUPPEN
•	 Rindsuppe mit Grießnockerln und Gemüsestreifen
•	 Klare Tomatenessenz mit Butternockerl und Gemüse
•	 Cremesuppe von der Kartoffel mit Speckkrusterln

ZWISCHENGERICHTE
•	 Mit Steinpilzen gefüllte Schlutzkrapfen mit brauner Butter und Parmesan
•	 Hausgemachte Gnocchi mit jungem Spinat, Parmesan und getrüffelter Rahmsauce

HAUPTGERICHTE
•	 Rinderfiletsteak
•	 Maishendlbrust
•	 Filet von der Lachsforelle
•	 Vegetarische Hauptspeisenalternative wird tagesaktuell angeboten

BEILAGEN
•	 cremiges Kräuterrisotto mit Gemüse
•	 Kipfler-Kartoffeln mit gebratenem Gemüse
•	 Kartoffelpüree mit Karottengemüse

DESSERTS
•	 Crème Brûllée vom Sauerrahm mit Vanillecrumble und Erdbeeren
•	 Mousse von der Schokolade mit Mango und Himbeere
•	 Schokokuchen mit Heidelbeeren und Sauerrahmeis



INDIVIDUELLES MENÜ | PREISE 2022 
für Feiern im Greenvieh Erdgeschoss

PREIS  3-GANG MENÜ /  € 56,50 
•	 mit Suppe, Hauptspeise und Dessert
•	 inkl. Aufstrich und Brotkorb

PREIS  3-GANG MENÜ /  € 61,50
•	 mit Vorspeise, Suppe und Hauptspeise
•	 inkl. Aufstrich und Brotkorb

PREIS  3-GANG MENÜ /  € 65,50
•	 mit Vorspeise, Hauptspeise und Dessert
•	 inkl. Aufstrich und Brotkorb

PREIS  4-GANG MENÜ /  € 75,50
•	 inkl. Aufstrich und Brotkorb

PREIS  5-GANG MENÜ /  € 83,50
•	 inkl. Aufstrich und Brotkorb

Allergenkennzeichnung:  
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten  

auslösen können, erhalten Sie auf Anfrage! 
Trotz größtmöglicher Sorgfalt kann jedoch ein Kreuzkontakt nicht ausgeschlossen werden,  

da wir mit allen Produkten kochen. 


