
 
 
 
 
 
 

 

Vorspeisen 
 
 

Ravioli mit Kaninchen und Trüffel gefüllt  
auf Rucola und Parmesan       € 11,50 
 
Rinderkraftsuppe mit Kräutergrießnockerl und Gemüsestreifen €   3,50 

 
Cremesuppe von der Kastanie  
mit geräuchertem Hirschschinken, Sellerie und Preiselbeeren  €   5,00 

 

Hauptspeisen 
 

Rinderfiletsteak vom Hochlandrind 
mit Kartoffel-Speckterrine, breiten Bohnen und Pfeffersauce  € 25,50 

 
Rinderfiletspitzen „Stroganoff Art“  
mit Spätzle und Rübengemüse      € 21,50 

 
Tranchen vom Hirschrücken  
mit Steinpilztascherln, Kohlsprossen und Zwetschken   € 23,50 

 
Gekochter Kalbstafelspitz  
mit jungem Spinat, Rösti, Apfelkren und Wurzelgemüse   € 19,00 

 
Gebratenes Lachsforellenfilet 
mit Kürbis, rotem Paprika, und Erbsenschoten    € 17,50 
 
Gratinierte Kartoffel-Spinat-Palatschinken  
mit Gorgonzolasauce        € 10,50 

 

Dessert 
 

Süßes von der Schokolade mit Himbeeren     €  7,50 
 
Variation vom Käse mit Fruchtchutney und Nüssen   €  7,50 
 

(von 12:00-14:00 Uhr und von 17:00-21:00 Uhr) 
 

Das Greenvieh-Team  
wünscht Ihnen guten Appetit! 



 
 

 
 
 
 

 
 
 
 

Menü der Woche 
 
 

Ravioli mit Kaninchen und Trüffel gefüllt 
auf Rucola und Parmesan 

*** 
Rinderfiletspitzen „Stroganoff Art“ 
mit Spätzle und Rübengemüse  

*** 
Variation vom Käse mit Fruchtchutney und Nüssen 

 
Preis pro Person € 31,50 

 
 

(von 12:00 - 14:00 Uhr und von 17:00 - 21:00 Uhr) 
 
 

Unsere Restaurantleiterin Theresa empfiehlt: 
 

Red Angel 
(Zwetschken Pago, Wodka, Prosecco, Vanille ) 

€ 6,50 
 
 

Wein 
2008 Solo Rosso ( ZW,BF;PN ) 

Weingut Pöckl 
Mönchshof, Neusiedlersee 

Qualitätswein Trocken 
€ 25,001 

 
 
 


